


■ 日本酒　國盛　　　　　　　　　　　        1 合 / 770円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　     2 合 / 1,100円

BEER

■ ビール（アサヒスーパードライ）500ml　　　　　　　　　　　　1,200円
■ ノンアルコールビール（アサヒドライゼロ）350ml　　　　　　　 950円

WHISKEY

■ シーバスリーガル 12年　　　　　　シングル / 950円
                       　　　　　　　　　　　　   ダブル / 1,400円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　ボトル / 8,000円

SHOCHU

■ 伝説（麦）　　　　　　　　　　　　　グラス / 750円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　ボトル / 4,200円
麦由来のフルーティーで軽快な香りと、雑味がなく、やわらかい

すっきりとしたキレのある味わい。

SAKE

COCKTAIL

〈ウィスキーベース〉

■ ハイボール　　　　　　　　　　　　　　　　　　　     950円

〈ジンベース〉

■ ジントニック　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   980円
■ ジンバック　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  980円

〈ウォッカベース〉

■ スクリュードライバ　　　　　　　　　　　　　　　　    980円

〈カシスベース〉

■ カシスソーダ　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  980円
■ カシスオレンジ　　　　　　　　　　　　　　　　　　   980円

CHAMPAGNE
SPARKLING

■ モエ・エ・シャンドン ブリュット アンペリアル

　　　　　　　　　　　　　 〈白 / 辛口〉14,500円
世界中で最も愛されているシャンパーニュ。そのバランスの良いエレガントな

 味わいは、前菜からメイン、デザートまであらゆる料理と良く合います。

■ 黒甕（芋）　　　　　　　　　　　　　 グラス / 750円
　　　　　　　　　　　　　　　　　　ボトル / 4,700円
昔ながらの黒麹を使用し、伝統のかめで仕込んだ本格芋焼酎。

WINE

■ グラスワイン（赤・白）　　　　　　　　　　　　　　　 880円
■ ワインカラフェ（360ml）　　　　　　　　　　　　　  1,750円

■ ロジャーグラート カヴァ ゴールド・ブリュット

　　　　　　　　　　　　　　〈白 / 辛口〉5,600円
柑橘系の五感をくすぐる香りと、臈長けた味わいを持つ、まぎれもない

最高品質のカヴァです。 

■ ランソン・ブラックラベル・ブリュット

　　　　　　　　　　　　　  〈白 / 辛口〉13,500円
熟れた果実、柑橘類のブーケが、最高の味わいと軽やかさをもたらしています。

■ フレシネ　コルドン　ネグロ（ハーフボトル）

　　　　　　　　　　　　　　〈白 / 辛口〉3,000円
グリーンがかった淡い黄色、ミネラルやレモンピールが感じられ 口の中の

泡の細かさ、キレのある酸、和食との相性もバッチリです。

■ ロジャーグラート カヴァ プラチナ ドゥミ・セック

                                                       〈白 / やや甘口〉5,600円
優しい甘みは、単独で食前酒や食後酒として楽しめますが、フルーツや

スイーツ類はもちろん、和食や中華、エスニック料理との相性も抜群です。

■ ロジャーグラート カヴァ ロゼ・ブリュット

                                                〈ロゼ / 辛口〉5,600円
口に含んだ瞬間から、完熟イチゴのような香りとチェリーの

風味が膨らみます。

■ レミーパニエ　ロゼ・ダンジュ

                                           〈ロゼ / やや甘口〉4,200円
やや甘口で軽く、とてもフルーティな美しいロゼワイン。熟した

果実の繊細な味わいが特徴です。

〈ロゼワイン〉

〈赤ワイン〉

■ アンガロ・マルベッグ　　　　　   〈赤 / ミディアムボディ〉3,300円
スミレのような軽やかな香りとひきしまった凝縮感を感じるマルベックらしい味わい。

■ アロマ　エスパニョール　カベルネ　ソーヴィニヨン

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　〈赤 / ミディアムボディ〉3,000円
タンニンと豊かな果実味のバランスが取れた赤ワインです。

〈白ワイン〉

〈白ワイン〉

■ ルイ・ジャド ブルゴーニュ ブラン   クーヴァン・デ・ジャコバン

　　　　　　　　　　　　　    〈白 / 辛口〉 7,800円
辛口ながらも心地よい酸味とまろやかな味わいで、洋ナシのような

フルーティーさと花の香りをまとい、飲んだ後にやさしい余韻が広がり

ます。前菜の魚料理の味わいをぐっと引き締めてくれます。

■ アンガロ・トロンテス　　　   　　　　　　  〈白 / 辛口〉3,300円
 シトラス系のフルーツのアロマを感じる切れ味のある酸が特徴です。

■ アロマ　エスパニョール　ソーヴィニヨン　ブラン

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   〈白 / やや辛口〉3,000円
ハチミツの香りと適度な酸味が後から追いかけてくるすっきりした白ワインです。



SOFTDRINK

■ コーヒー（Hot / Ice）　 　　　　　　　　　　　　　　　　　　   760円
■ 紅茶（Hot / Ice）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   760円
■ ミルク（Hot / Ice）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　    720円
■ カフェ・オレ（Hot / Ice） 　　　　　　　　　　　　　　　　　　  840円
■ ウーロン茶（Hot / Ice） 　　　　　　　　　　　　　　　　　　   700円
■ オレンジジュース　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   720円
■ コーラ　　　   　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  720円
■ ジンジャエール　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  720円

FREE DRINK フリードリンク（90 分）
A 　ビール ・焼酎 ・日本酒 ・ウィスキー ・ソフトドリンク　　　　　　　　  2,300円
B　ビール ・焼酎 ・日本酒 ・ウィスキー ・ワイン（赤・白）・ソフトドリンク　　2,600円
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