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Menu pour un jour spécial

Amuse-bouche
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Rillettes de crabe de riviére et oignons croustillants Pinchos de thon rouge mi-cuit et beignets d'avocat
Entrée froide
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Fruits de mer (ormeau, coquille Saint-Jacques, oursin, crevette) en gelée de coquillage,
présentés comme un jardin avec des [égumes colorés
Entrée chaude
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Réti de porc de marque « Momiji » de la préfecture de Hiroshima,
accompagné d'asperges blanches Avec sauce hollandaise
Plats de poisso
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Blézé de sébaste péché dans la mer intérieure de Seto, parfumé aux herbes
Avec un purée de [égumes de bouillabaisse
Plats de viande
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Filet de beeuf Hiba de la préfecture de Hiroshima grillé au grill, accompagné de wasabi et de "Moshio" de I'lle
Kamagarijima de la ville de Kure dans la préfecture de Hiroshima,
avec divers légumes d'été cuisinés de différentes maniéres
Pates en remplacement du repas
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Pites froides au mais
Le dessert du jour
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Compote de péches de marque d'Okayama « Shimizu Hakuto » ou « Hakuho » et d'aubergines blanches de Karuga
dans le district d'Asakita a Hiroshima, accompagnée de créme glacée a |'asperge blanche
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Café et pain
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