
2,500円(税込)

営業時間／11:00 -
14:30(LO
14:00) 広島市中区基町6-36 そごう隣

２F 和ダイニングアストラル予約受付 9:00
-
18:00

前菜 六種 お造り 弐種 ミニちらし寿司 弐種

秋待ち御膳

●当ホテルのお米はすべて国産米を使用しております　●仕入れによってお料理の内容が一部変更になる場合があります

2026.07.24
☎  082-222-8531

前菜　 秋刀魚八幡巻き、豚ロース低温調理、吟醸クリームチーズ(※)、

　　　 穴子入り出汁巻き玉子、つぶ貝なめ茸和え辛子風味、茄子揚げ浸し

造り　 本日のお刺身弐種盛り　妻物一式

揚物　 海老真薯蓮根はさみ揚げ、糸より鯛磯辺揚げ、獅子唐　天だし

小鉢　 このしろ黒酢〆　サラダ海老　紐胡瓜　銀杏　梅風味じゅれ

食事　 ミニちらし寿司弐種　時鯵のたたき・鮪のたたき　味噌汁

※ 酒粕が使われているため、アルコール分約2.5%が含まれます

〔期間限定商品〕
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