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	旬の夏野菜を美味しく楽しむランチ
	期間：７/１(水曜)～8/31(月曜)
	事前予約限定 ３,０００円
	/１人様
	前菜
	じっくり火入れした広島県産「熟成鳥」と 夏野菜のゼリー寄せ　 旬の夏野菜の炊き合わせ添え　バルサミコ 風味の甘酸っぱいソースと香草ソースで

	スープ
	生で味わえるとうもろこし「ゴールド ラッシュ」の素材の味そのままの甘みを 活かした冷製スープ トウモロコシの天ぷら添え

	メイン料理
	広島牛挽き肉と広島「もみじ豚」の旨みを 重ねた2種の焼き物 フレッシュ彩り野菜を添えて 白味噌仕立ての和風ディップと山葵香る照りだれで

	食事
	トウモロコシの炊き込みご飯

	デザート
	常夏のフルーツ（ 桃・マンゴー・ドラゴン フルーツ・ミント）とアスパラガスのアイスクリーム





